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Retrouvez nos nombreuses réal isations. . .





Confiez nous la confection du gâteau de vos
rêves ! 

Pour des pâtisseries artisanales, des cake
design réalisés sur mesure, des buffets à
partager, et bien plus encore,  passez vos

commandes sans plus attendre !
 
 

Informations & Tarifs

L'équipe de Pâtisserie
Le   plaisir  de  sublimez  vos  événements



 
FISTIQ

Pain de gêne pistache,
Coulis framboise,

Bavaroise pistache,
Ganache montée Pistache,

Praliné pistache,
Glaçage croquant noisette

 

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 
ROYAL

 CHOCOLAT

Dacquoise amande,
Croustillant praliné,

Noisettes caramélisées,
Mousse chocolat

 noir 64,5 %
 

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€



PASSIONATA

Dacquoise noix de coco,
Croustillant tentation,
Mousse noix de coco,

Crémeux exotique,
Ganache montée vanille

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 

 
SUBLIMÉE

Sablé breton,
Caramel fraise,
Compoté fraise,
Mousse vanille

 
 

individuel......................4,80€
6 parts........................29,95€

 



 
RÔCHER NUTELLA

Brownie chocolat,
Mousse chocolat au lait,
Insert crémeux noisette,

Noyau nutella ,
Noisettes grillées

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 

FÔRET NOIRE

Biscuit chocolat, 
Mousse chocolat,
Griotte amaréna,
Crème chantilly

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 



FRAMBOISIER

Biscuit cuillère,
 Crème mousseline

vanille,
 Framboise fraîche,

Glaçage fruits rouges,
Ganache montée vanille

 
FRAISIER

Biscuit cuillère, 
Crème mousseline vanille,

Fraise fraîche, 
Glaçage fruits rouges,

 Ganache montée vanille

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 



MILLEFEUILLE
CARAMEL 

Crème pâtissière caramel,
Crémeux caramel 

beurre salé, 
Ganache montée vanille,

Pâte feuilletée
 

individuel......................4,20€
 

 
MILLEFEUILLE 

Crème pâtissière vanille,
Pâte feuilletée, 

Glaçage fondant 
blanc et chocolat

 

individuel......................3,50€
4 parts........................14,00€
6 parts........................21,00€



 
ST HONORE

Pâte feuilleté, 
Pâte à choux,

Crème pâtissière, 
Diplomate vanille, 

Diplomate caramel

individuel......................4,20€
4 parts........................16,80€
6 parts........................25,20€

OPALE

Sablé breton fleur de sel
Zeste de citron, 

Bavaroise onctueuse
vanille,

Crème citron jaune, 
Gelée intense citron vert,

Meringue française,
 

individuel......................4,80€
4 parts........................19,95€
6 parts........................29,95€

 



 
PARIS BREST

 
 

individuel......................4,80€

Pâte à choux,
Croustillant noisette,
Mousseline noisette,

Noisette caramélisée 

CHOU CHANTILLY

Pâte à choux,
Crème pâtissière,
Crème fouettée

individuel......................3,90€
 
 



 
LES MACARONS 

Rubis

Coque de macaron rose,

framboise fraîche, mousse vanille

pièce.............................................4,80€

Macaron chocolat  

Coque de macaron cacao,

ganache montée chocolat noir,

crémeux caramel fleur de sel

pièce..............................................4,80€

Assortiment macarons 

Assortiment de 5 macarons

pièce...........................................5,90€



Fruity

individuel......................4,20€
4 parts........................16,95€
6 parts........................24,95€

Fond de tarte sucré, 
Frangipane, 

Crème pâtissière,
Fruits de saison

Fond de tarte sucré,
 Frangipane, 

Crème pâtissière,
Fraise fraîche, Chantilly  

Fond de tarte sucré,
Frangipane, Crème

pâtissière, Framboises
fraîches, 

Coulis fruits rouges,
Ganache montée vanille

 

 
TARTE & TARTELETTE

FraiseFramboise
Fond de tarte sucré, 

Frangipane
 Crème pâtissière

Fraise fraîche

Fraise chantilly



individuel..........................................4,20€
4 parts...............................................16,95€
6 parts..............................................24,95€
tarte aux pommes 8 parts .........18,90€

Pomme

Fond de tarte sucré,
Croustillant citron meringué,

Crème citron jaune,
Meringue

 

Fond de tarte sucré,
Appareil onctueux praline,

Ganache montée à la praline,
Pétales de chocolat blanc

 

 
TARTE & TARTELETTE

La BrunetteCitron meringué
Pâte sucrée, Biscuit brownies, 

 Ganache chocolat noire,
Crémeux chocolat, Praliné noisette,

Ganache montée chocolat lait
 

Pâte feuilletée,
Crème pâtissière,

Pomme golden

Praline



 
TARTELETTE

Noix Caramel
Fond de tarte sucré,

Frangipane, Crème d'amande,

Noix de Grenoble, Caramel

pièce.............................................4,20€

Tentation  
Fond sucré, Crémeux framboise,

Mousse vanille, Fruits de saison,

Pipette de coulis de fruits rouges

pièce.............................................4,80€

Bueno 
Pâte sucrée cacao, Crème de Bueno,

Noisette caramélisée, Biscuit chocolat,

Crémeux chocolat lait,  Crémeux

Bueno, Glaçage croustillant blanc

amande, Ganache montée vanille

pièce...........................................4,80€



Éclair café 

Pâte à choux, crème pâtissière café,

Glaçage sucré café

pièce.....................................................3,90€

Éclair vanille 

Pâte à choux, crème pâtissière vanille,

Glaçage sucré vanille

pièce.....................................................3,90€

Éclair chocolat 

Pâte à choux, crème pâtissière

chocolat, Glaçage sucré chocolat

pièce.....................................................3,90€

ÉCLAIR



Retrouvez toutes nos
réalisations sur  nos réseaux

 

      boulangerienaan

CAKE DESIGN

Personnalisez vous-
même votre cake !

 

Faites nous parvenir une
photo du  gâteau que vous

souhaitez !
 

Choisissez votre ganache :
- vanille ou chocolat ou 

 mousseline- 
 

Choisissez votre parfum :
- fruit rouges, fruits

exotiques ou chocolat -
 

Choisissez le nombre de
part souhaité :

- minimum 10 parts -
- 11€ la part -

 

Un délai d'une semaine est à
prendre en compte.

(Réalisé avec de la  pâte à sucre)



Retrouvez toutes nos
réalisations sur  nos réseaux

 
boulangerienaan

LAYER CAKE

Personnalisez vous-
même votre cake !

 
 

Choisissez votre ganache :
- vanille ou chocolat ou 

 mousseline- 
 

Choisissez votre parfum :
- fruit rouges, fruits

exotiques ou chocolat -
 

Choisissez le nombre de
part souhaité :

- minimum 10 parts -
- 7,90€ la part -

 

Un délai d'une semaine est à
prendre en compte.



 WEDDING CAKE 

Personnalisez vous-
même votre cake !

 
Choisissez votre ganache :

- vanille ou chocolat ou 
 mousseline- 

 
Choisissez votre parfum :

- fruit rouges, fruits
exotiques ou chocolat -

 
Choisissez le nombre de

part souhaité :
- minimum 20 parts -

- 11€ la part -
 

Un délai d'une semaine est
à prendre en compte.

Retrouvez toutes nos
réalisations sur  nos réseaux

 

      boulangerienaan



Retrouvez toutes nos
réalisations sur  nos réseaux

 
boulangerienaan

&LETTER CAKE 
NUMBER CAKE

 
 

Choisissez votre ganache :
- vanille ou chocolat ou 

 mousseline- 
 

Choisissez votre parfum :
- fruit rouges, fruits

exotiques ou chocolat -
 

Choisissez le nombre de
part souhaité :

- minimum 6 parts -
- 6,30 € la part -

 

Un délai de 48h est à
prendre en compte.



PLATEAU DE FRUIT

Optez pour nos
plateaux de fruits à
partager pour vos

événements !
 

Possibilité de
commander la
veille pour le

lendemain.
 

12 personnes
58,00€



 
RÉCEPTION SUCREE

Personnalisez vous-
même votre plateau !

 

- mini tartelette
-mini entremet

 

2,10€ /pièce
 

Possibilité de commander la
veille pour le lendemain

 
 

PIÈCE MONTÉE CHOU

- 5,40€ les 3 -
 

-minimum de
commande: 60 choux-

 
 

-supplément déco:
selon vos demandes-

 
 

Un délai d'une semaine
est à prendre en

compte



NOS DESSERTS EN CUP

Tiramisu

Spéculoos...............................3,70€

Nutella/Oreo.........................3,70€
 
Fruit Rouge............................3,70€

Café............................................3,70€

Fromage Blanc
 ......................................................3,70€

Salade de fruits
 ......................................................3,70€

 



NOS DESSERTS EN PART

Flan nature 
part.....................................3,70€

Moelleux noisette
part.....................................3,70€

Clafoutis cerise
part.....................................3,70€

Clafoutis caramel
part.....................................3,70€

Cheescake fruit  rouge
part......................................4,10€

Cheescake caramel
part......................................4,10€



CAKE 

Cake pécan et caramel beurre
salé
Ganache chocolat lait, nutella, glaçage
rocher, noix de pécan, crémeux
caramel

6 parts..............................................13,90€

Cake Citron

Glaçage citron meringué, meringue,
confit de citron

6 parts..............................................13,90€

Cake Marbré

Glaçage chocolat lait, insert nutella,
copeaux de chocolat au lait

6 parts..............................................13,90€






